
Antipasto

Uovo fondente
zucca al burro nocciola, salvia di montagna 

e caldo di Fontina d’alpeggio a!umicata
€ 26

Primo

Fusilli al ferretto – Pastificio Graziano
ragù di capretto cotto in tecia all’antica

€ 29

Secondo

Agnello bianco da latte
il suo fondo ristretto e patate 

“Paysages à Manger” di Gressoney arrosto
€ 42

Dessert

Colomba pasquale artigianale
crema gelato alla cassata e zabaione allo zibibbo

€ 14

Percorso completo
€ 90 per persona


